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IZVESTAJ

Me unarodni festival hleba, koji se odr ava u Novom Sa du prakti an je primer festivala koji
istovremeno udru uje kulturne, privredne i nau ne aspekte povezane svakako sa namirnicom koja je
ve 6000 godina prisutna, kako u ishrani, tako i u religijama i tradicijama raznih naroda sveta. Iz
ovakvog koncepta proizilaze i sami ciljevi festivala:

Da prika e bogatstvo, tradiciju i kulturu hleba i peka rstva

Pove a gastronomsko obrazovanje potrosa a

Unapredi povezivanje kulture i privrede

Obogati kulturni i privredni ivot Novog Sada i Vo jvodine

Doprinese unapre enju pekarskog ume a

Privu e u esnike i publiku izvan Novog Sada i Vojvodine i motiviSe ih da ponovo dolaze.

Festival hleba u Novom Sadu je praznik u slavu hleb  a i pekarstva i kao takav,
jedinstven je u Evropi

Odr avanje festivala zna ajno je podr alo Izvrdno ve e AP Vojvodine . Grad Novi Sad

omogu io je da se festival odrina Tgu
Slobode. Generalni sponzor festivala bila je
kompanija Fidelinka Pekara .
Drugi Me unarodni festival hleba, koji
je odr an u Novom Sadu od 18. do 21.
septembra 2008. godine, otvorio je pokrajinski
sekretar za privredu IStvan Pastor 18.
septembra, ta no u podne. Uime grada
Novoga Sada festival je pozdravio
Aleksandar Jovanovi , Predsednik
Skupstine grada . O bogatom programu
festivala govorili su Dimitrije Vujadinovi
direktor festivala i prof. dr Jasna Mastilovi , direktor Instituta za prehrambene tehnologije. Na kraju

sve anog otvaranja pozdravnu re odr ao je i specijalni gost Timotije Simi , pekar bivSeg

predsednika Jugoslavije Josipa Broza Tita.




Programski sadr aj
Festivalski program je koncipiran u
nekoliko izlaga kih, stru nih i umetni kih
sadr aja:
Kulturni - hleb kulturna bastina
Zanatski - majstori pekarstva
Nau ni - edukacija u pekarstvu
Takmi arski - najbolja cipovka
(tradicionalni vojvo anski hleb), najlepSa
kreacija od hlebnog testa i kvalitetni crni
hleb

Umetni ki sadr aj

Hleb kulturna bastina (viSe o sadr aju programa u p rilogu)

Ovaj deo programa govori o povezanosti hleba sa religijom, kulturom, politi kim kontekstom i
savremenim dizajnom. U tom kontekstu odr ani su dog a aji:

Izlo ba Hleb na srednjovekovnim

freskama - Galerija Prometej

Predstavljanje knjiga - Hleb na 200 na ina,

autora Dimitrija Vujadinovi a i Hleb od

krompira , autora Ogistena Parmantjea -

Gradska biblioteka

Izlo ba fotografija Aleksandra Keli a

NesavrSena i nezavrSena pri  a- Trg

Slobode

Izlo ba radova Pekarski dizajn - Galerija

UPIDIV

Izlo ba knjiga na temu hleba i pekarstva - izlozi Gradske biblioteke



Majstori pekarstva

U etno-ku icama, raspore enim na
Trgu Slobode, tridesetak proizvo a a hleba i
svakovrsnih slanih i slatkih peciva, velike
industrije i veliki majstori pekarstva i slatkisa,
predstavili su svoje tradicionalne i nove
proizvode peku i pred o ima posetilaca
razli ite specijalitete od braSna. Posetioci su
mogli sve te specijalitete da degustiraju i kupe.

Pored predstavnika nasih najve ih
pekarskih industrija poput: Fidelinka Pekare,

Klasa i Beogradske pekarske industrije,
Novosadskog Hleba, Kikindske pekare,

u eS e su uzeliiproizvo a i manjih
proizvodnih kapaciteta, ali nista slabijeg
kvaliteta, poput in Komerca iz Zemuna i
Finopek-a iz Novog Sada.

Zna ajno mesto imala je
konditorska proizvodnja. Svoja ume au
ovoj proizvodnji, na zadovoljstvo posetilaca,
pokazali su: konditoraj Stamevski,

Udru enje za proizvodnju kuglofa iz
Sremskih Karlovaca i Konditorska zanatska
radnja Almasi iz Sente.

Ume e u proizvodnji hleba i peciva pokazali su i Sti enici Doma za decu i mlade sa posebnim
potrebama iz Veternika, koji su, zajedno sa svojim profesorima, bili specijalni gosti i u esnici
ovogodisSnjeg Festivala hleba.

Svoje mesto na Festivalu hleba naSao je i proizvo a testenina Mitsidespoint iz Sremske
Mitrovice, kao i proizvo a i ambala e i transporta u prehrambenoj industriji, poput Sipex-a i Graditelj-

auta.



Nau no-stru ni aspekti (detaljnije u prilogu)

Tre i segment Festivala hleba bio je
namenjen prvenstveno profesionalnim pekarima, sa
tim ciljem odr an je Okrugli sto na temu Edukacija u
pekarstvu - propusti i perspektive, u prostorijama

Instituta za prehrambene tehnologije.

Takmi_arski sadr aj

Na takmi arski sadr aj pozvano je oko 200
pekara, odziv istina nije bio veliki, ali svi koji su
u estvovali u takmi enju zaista su se i potrudili u sve tri
discipline:

Biramo najbolju cipovku

Najkvalitetniji crni hleb

Biramo najlepSu pekarsku kreaciju

Stru njaci Instituta za prehrambene tehnologije
uradili su analize prispelih cipovki i crnog hleba i na
osnovu dobijenih rezultata proglasili najkvalitetnije
cipovke i kvalitetne crne hlebove. iri sastavljen od
saradnika Instituta i umetnika proglasio je najuspesniju
kreaciju napravljenu od hlebnog testa.

Umetni_Ki sadr aj

Ovaj deo festivalskog programa nije
direktno povezan sa temom hleba, ali zna ajno
doprinosi atraktivnosti samog festivala. Svake
godine program se koncipira druga ije. Ove
godine namera organizatora bila je da podseti
starije Vojvo ane, a mla e obavesti, o jednoj
muzi koj tradiciji, koja se polako gubi. Re je o
vatrogasnim bleh-orkestrima i muzici koju oni
izvode. Sa tim ciliem pet orkestara odr alo je isto
toliko koncerata na bini koja je bila postavljena na
Trgu Slobode - Policijski orkestar Grada Beograda,
Bleh-orkestar iz Starog Be eja, Bleh-orkestar iz
Kupusine, Bleh-orkestar iz Ade i Bleh-orkestar iz
Kikinde.

Posle otvaranja festivala etno-rok grupa iz
Novog Sada - Zbogom Brus Li, odr ala je

jedno asovni koncert.



Svoj koncert je odrao i uveni guslar
deda Voja, na radost mnogobrojne dece koja
su posetila festival.

Posebno interesantan sadr aj
programa bila je kra a pozoriSna predstava -
Domolandija, u izvo enju §ti enika Doma za
decu sa posebnim potrebama, koji su bili i

aktivni u esnici festivala.

Mesta odr avanja
Programski raznovrstan i sadr inski bogat doga ajima, festival se odr avao u nekoliko
razli tih prostora odabranih u zavisnosti i od ciljnih grupa:
Trg Slobode, centralni javni prostor u Novom Sadu
Galerija Prometej
Galerija Udru enja
primenjenih umetnika i
dizajnera Vojvodine
Izlog i itaonica Gradske
biblioteke
Institut za prehrambene
tehnologije
Svi odabrani prostori
(izuzev Instituta) nalaze se u
naju em centru Novoga Sada,
tako da su posetioci mogli bez
ve eg napora da obi u sve
programe.

Me unarodni karakter
Festival je zvani no posetilo i nekoliko predstavnika velikih
evropskih kompanija iz oblasti prehrambene industrije i pekarstva, kao

Stu su Multivac iz Nema ke i Flamelec iz Francuske.

Organizacija festivala

U organizaciji festivala u estvuju tri institucije u zavisnosti od
prirode posla kojim se bave: organizator festivala je Balkankult
fondacija (koncept i kultura), dok su suorganizatori itovojvodina
(privreda) i Institut za prehrambene tehnologije  (edukacija i nauka). U
organizaciju dela festivala koji je bio namenjen deci aktivno se uklju io i
Dom za decu sa posebnim potrebama iz Veternika



Evaluacija

Evaluacija festivala ura ena je na osnovu
kra ih intervjua sa izlaga ima i posetiocima, koje je
uradila grupa novinara.

Sami u esnici i posetioci bili su izuzetno
zadovoljni, kako organizacijom, tako i kvalitetom
izlaga ai brojno$ u posetilaca. Da navedemo
nekoliko karakteristi nih misljenja izlaga a:

Branko Lavren i , direktor Fidelinka Pekare je,
izme u ostalog, istakao da sama injenica da je
Fidelinka Pekara ve drugu godinu za redom
generalni sponzor i u esnik Festivala hleba, govori
dovoljno o ube enosti ove Kompanije da se radi o ozbiljnoj manifestaciji
edomir Ivkovi , vlasnik in Komerca iz Zemun Polja: Drugi put smo na Festivalu i

zadovoljni smo velikim interesovanjem publike za naSe proizvode, samom prodajom ali i novim
mogu nostima za proSirenje posla, koje su se
pojavile ba3 ovde na Festivalu.

Ljuba Moldovanov , menad er prodaje,
Pekara Kikinda: Prosle godine smo osvaijili
presti no priznanje stru njaka Instituta za
prehrambene tehnologije u kategoriji "Najbolja
cipovka". | ove godine dobili smo priznanje za
kvalitet naSe cipovke. lako smo se odli no
spremili i ,naor zali“ petostruko ve im
koli inama naSih proizvoda, ponovo nas je
iznenadio izuzetno veliki odziv gra ana.
Posebno interesovanje pokazano je za ve
tradicionalno dobru Strudlu, ali i za nove specijalne vrste hleba od crnog brasna i semenki. Kao
izlaga i dajemo najviSu ocenu organizatorima Festivala hleba. Do i emo, ponovo, slede e godine.

Dragana Temin , lan Marketing
tima Klas-a iz Beograda: Zadovoljni smo
organizacijom, posetom, izuzetnim
medijskim pra enjem Festivala, velikim
brojem posetilaca.Ove godine smo se
opredelili samo za degustaciju nasih
proizvoda, poSto imamo organizovanu
prodaju u Novom Sadu. Slede e godine

emo verovatno imati i prodaju na samom

Festivalu, posto je interesovanje posetilaca

za to bilo veliko.



Aleksandar Stamevski , vlasnik konditorske proizvodnje ,Stamevski“: Prvi put u estvujemo
na Festivalu hleba i veoma smo prijatno
iznena eni organizacijom, posetom , prodajom i
medijskom propra eno$ u Festivala. Sada imamo
iskustvo, ali i planove kako emo nastupiti slede e
godine. Ovaj Festival pru a velike mogu nosti za
atraktivan nastup svih koji imaju Sta da ponude.

Zoran Klisuri , direktor , Finopeka"“ iz
Novog Sada: Veoma, veoma sam prijatno
iznena en i organizacijom i nivoom stru no-
tehnoloSkog sadr aja festivala i velikim
interesovanjem medija za ovu manifestaciju i sve
nas koji u njoj u estvujemo. Slede e godine
pripremi emo i demonstraciju nastanka nasih

proizvoda i time doprineti dinami nosti Festivala.

Zaklju ak

Opésti utisak, koji su svi izlaga i
ovogodisSnjeg Festivala hleba saopstili organizatoru
ove manifestacije, Balkankult Fondaciji, jeste da su
zadovoljni Sto su se pojavili u ovoj kompletnoj,
zaokru enoj pri i o hlebu, da veruju u prognoze da e ovaj Festival uskoro prerasti u zna ajnu
privredno-kulturnu manifestaciju u celom regionu, da je poseta i prodaja na Festivalu bila iznad svih
njihovih o ekivanja, da je Institut za prehrambene tehnologije, kao suorganizator manifestacije, obavio
svoj deo posla na zavidnom nivu i da su mediji izuzetno kvalitetno i svestrano izveStavali o svakom
delu Festivala hleba.

Na kraju, mo emo zaklju iti da je ovo bio dobro organizovan, medijski izuze  tno

propra en ibrojno pose en kulturni, privredni i stru ni doga aj.



Medijska prezentacija

Uspesnost Festivala, kako za stru nu
javnost tako i za najsiri krug gra ana Novog
Sada, Vojvodine i Srbije, odnosno atraktivnost
teme hleba i pekarstva - proizvodnu, kulturnu,
istorijsku, religijsku i simboli ku povezanost

oveka i hleba, najbolje povr uje prisutnost u
Stampanim, elektronskim medijima i portalima na
Internetu.

Da nabrojimo samo neke: Dnevnik , Politika, Danas, Glas, Novosti, Blic, Gra anski,
Magyar Szo, Hlas ludu i mnogi drugi. Slobodno
se mo e zaklju iti da su sve zna ajnije medijske
ku e posvetile pa nju ovom doga aju.

Trebaista i da su ak nekoliko redakcija
RTV i tri redakcije RTS snimile priloge o Festivalu,
kao i sve lokalne TV stanice i radio programi. Bila
je zapa ena emisija Novosadske razglednice
RTV, koja je bila posve ena Festivalu i emitovana
je direktno sa centralne festivalske bine sa Trga
Slobode.

Posebani prilozi emitovani su i na
Ma arskoj televiziji , koje su pripremii dopisnici iz
Vojvodine.

Ve ina Internet portala objavila je Sire informacije o Festivalu. Posebno treba naglasiti da je
vest o Danima hleba u Novom Sadu objavljena i na portalu E-kapije (tri puta) koju svakodnevno prima
oko 12.000 poslovnih ljudi i kompanija.

Sa ciljiem obaveStavanja Sto Sire javnosti o programu Festivala ura en je TV spot koji je

emitovan na programima RTV u najudarnijim terminima od 15. do 21. septembra



Medijska propra enost
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