
Međunarodni festival hleba udružuje kulturne, privredne i naučne aspekte hleba kao namirnice, proizvoda savre-
mene tehnologije, ali i hleba kao kulturnog fenomena i zapisa običaja, narodnih znanja i umeća različitih naroda i 
krajeva. 

Centralna tema ovogodišnjeg festivala – Od zrna do hleba – predstavlja povezanost mlinarstva (vetrenjače, vode-
nice, suvače, parne mlinove) i hleba. 
Svi sadržaji raspoređeni su u toku sedam dana, od 20. do 26. septembra, a obuhvataju tri celine – Hleb-kulturna i 
duhovna baština, Naučno-stručne skupove i program Majstori pekarstva. 

Poslednja četiri dana festivalski program izlazi i na Trg slobode, gde se predstavljaju majstori pekarstva, ali i proi-
zvođači robe koja prati pekarstvo – mlinari, pekarska oprema, ambalaža, posude... 
Tradicionalna tema festivalskog sadržaja i ove godine biće – c i p o v k a. Stručni žiri izabraće tri najbolje, kao i tri 
najlepše kreacije od hlebnog testa.

Proteklih godina Festival je posetilo više od sto hiljada građana i gostiju Novog Sada, profesionalaca i stručnjaka 
iz ove oblasti, a proizvode je predstavilo više od 70 proizvodnih firmi. Među njima su i mnoge velike industrije, ali i 
privatni majstori pekarstva i kolačarstva iz Vojvodine, drugih krajeva Srbije i regiona.

Hleb je proizvod prirode i kulture, osnovna hrana i metafora, simbol uspeha i pada, vlasti i nemoći! Trajna veza 
sa prolaznim i željenim večnim životom. Hleb je zajednički imenitelj svih civilizacija i kultura koje su nastajale, 
trajale i odlazile, a čije ishodište je Mediteran. Na hlebu su stvarane i rušene imperije, kulture i religije. I tako je 
to već duže od šest hiljada godina. Upravo nas je to podstaklo da svake godine organizujemo ovaj uzbudljivi i 
inspirativni praznik koji povezuje sve ljude, od proizvođača do potrošača, razne nacije i religije, i motiviše ih da u 
njemu učestvuju. Međunarodni festival hleba na potpuno jedinstven način pripoveda istoriju sveta kroz temu hleba, 
jednostavno i blisko, zanimljivo i uzbudljivo.


