
 
 
 
Praktična knjiga živih recepata za pripremanje hleba, peciva i 

kolača od hlebnog testa 
HLEB NA 200 NAČINA je savremena, pre svega praktična knjiga 

"živih recepata" koji se primenjuju širom sveta, svakako uključujući i 
našu lokalnu kuhinju, odnosno naše tradicionalne načine pripremanja 
hleba, peciva i kolača od hlebnog testa. U knjizi se mogu naći recepti 
naših narodnih vrsta hleba ( pogače, seljačkog hleba, proje i drugih), 
zatim svečarskih vrsta (uskršnji hleb, makovnjača, božični hleb i 
sličnih), kao i pikantnih vrsta (moravski hleb, mađarski hleb, iranski 
hleb i drugih). To su recepti jedne zdrave savremene kuhinje.  
Publikacija je savremeno dizajnirana, bogato ilustrovana sa preko 200 
kolor fotografa i sa tvrdim koricama.  
Knjigu po ceni od 1.000 dinara možete poručiti pouzećem na telefon 
021 553830 ili breadfest@nadlanu.com
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